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| Encontro Socio - Cultural CORGR! - Regido Sul

Com o objetivo de integrar as
Escolas da COAGRI — Regiao Sul,
realizar-se-4 nos proximos dias 02,
03 e 04 de julho, nesta Escola o I
ENCONTRO SOCIO - CULTURAL
COAGRI — REGIAO SUL.

Participarao deste Enconfro as
Escolas Agrotécnicas Federais de
Sertao, Concordia e Bento Gongal-
ves.

Hste Encontro tera como ma-
drinha Tereza Cristina Nu-
nes Lamounier.

O homenageado de honra sera .
— Oscar Lamounier Godofredo Ja-
nior

Diretor Geral da COAGRI
Os Homenageados especiais serao:
— Rubem Carlos Ludwig

Ministro da Educacdo e Cultura
— Sérgio Mario Pasquali

Secretario Geral do MEC
— Anténio de Albuquerque S. Filho

Secretario de Ensino de I e II

Graus
— Hipérides Ferreira de Melo

Delegado do MEC/RS
— Ruy Gonzales Hartman

Ex-Diretor da Escola
A nossa homenagem de
a comunidade de:
Bento Gongalves,
Carlos Barbosa
Garibaldi
Este Encontro tem a seguinte pro-
gramacao:
Dia 02.07.82
16h chegada das delegacdes
16h as 16h30min — recepgio
16h30min as 17Th30min — reuniao
das Comissoes de cada Escola
17h30min as 18h30min — jantar na
EAFBG
19h30min — abertura solene e en-
trada das Delegacoes
20h15min — show de violdo — Ma-
rio Barros-
21h30min — hora livre de Arte
23h30min — hora do Siléncio
Dia 03.07.82
6h30min as Th30min — café
8h as 8h50min — hino da COAGRI
9h — desenho
Sh10min — poesia
10h as 10h15min — intervalo
10h20min — apresentacdc da Ora-

gratidao

toria e Foleclore

11h as 13h30min — almogo
13h45min — brincadeiras
14h30min — apresentacao do CTG
15h45min as 16h — intervalo

16h — apresentacao do Jogral
16h30min as 18h — apresentacao
das musicas

18h as 19h30min — jantar

20h — apresentag¢ido do teatro
22h30min — Premiacio e Encerra-
mento

Dia 04.07.82

6h as Th30min — café

8h — despedida das Delegacoes.

CENTRO DE TRADICOES
GAUCHAS

Hsta em obras o CTG da Escola
Agrotécnica de Bento Goncalves.

Esta obra realiza-se gracgas 2
colaboracdo da Diregdo da Escola.
Diretoria da COETAGRI, Funcio-
narios, Professores e Alunos que
nao medem esforcos para a sua
conclusao.

A inaguracao estd prevista pa-
ra o inicic do 2° semestre de 82.

Beba com carinho o hom vinho da !
ESCOLA AGROTECNICA FEDERAL
- DE BENTO GONCALVES - RS
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EDITORIAL

Pela segunda vez nos encontramos neste ano.
No mundo conturbado em que vivemos, tentare-
mos mostrar o que se faz na Escola Agrotécnica
Federal de Bento Gongalves, para que a grande fa-
milia COAGRI cresca cada vez mais.

Estamos as vésperas da realizacdo do I EN-
CONTRO SOCIO-CULTURAL COAGRI-REGIAO
SUL. Esperamos dque este Encontro proporcione
maior integracio entre as trés Hscolas participan-
tes: Hscola Agrotécnica Federal de Sertao-RS, Es-
cola Agrotécnica Federal de Concordia-SC e Esco-
la Agrotécnica Federal de Bento Goncalves-RS.

Sem duvida alguma, essa integracdo serd o re-
sultado do esforco de cada um para que haja mamr
unidade entre todos.

Entendemos que esse Orgdo de Divulgagdo
tambéem deva participar nesse evento.

O CVE - COAGRI

EXPEDIENTE

Orgdo de Divulgagio da Escola Agrotécnica Federal
de Bento Goncalves da

COAGRI — Coordenacéo Nacional do Ensino Agro-.

pecuario.
Colaboram nesta erhcao Coetagri; Sindicato dos
Trabalhadores Rurais; Professores; Alunos; Secoes
e Institui¢des da Escola.
Tiragem: 3.000 exemplares
Diretor Responsével: Prof. Juarez A. C. Mombelli
Coordenador: Prof. Edgar José Stello
Redatores: Prof. Sérgio Foletfo

Prof.* Maria Lourdes Marodin
Redacao e Administracao,

Av. Oswaldo Aranha, 540

Bento Goncalves — RS

Caixa Postal, 135 — Fone 252-2200
Tmpresso na Grafica Bento Gongalves Lida.
As publicagdes sdo de respontablhdade do colabc-
rador.
Permite-se a transcricdo parcial ou total dos artiges
desde que seja citada a, fonte.

Metodologia do
Sistema
Escola - Fuazenda

Atualmente as Escolas Agrotecnlcas Federais ado-
tam, como metodologia de ensino, o Sistenfa Escola-
Fazenda através do qual o aluno participa de todas as
ctapas do projeto agropecudrio e/ou enologico.

A HEscola-Fazenda fundamenta-se, principalmente,
no desenvolvimento de habilidades, destrezas e expe-
riéncias indispensdveis & fixacao dos conhecimentos ad-
(uiridos nas aulas tedrico-praticas.

i uma escola dindmica que educa integralmente,
guando proporciona ao educando a sua vivéncia com
problemas da agropecudria e/ou da enologia, conscien-
tizando-o de suas responsabilidades e possibilidades. A
csse sistema aplica-se adequadamente, o principio: “a-
prender a fazer e fazer para aprender”.

Objetivos:

a) proporcionar melhor formacdo profissional aos
educandos, através da vivéncia com atividades proéprias
da agropecudria e/ou da enologia;

b) promover a divulgacio da agropecuaria e/ou da
enologia como atividade geradora de produgao econo-
micamente rentdvel;

c) ampliar o raio de agao educativa do estabeleci-
mento, proporcionando aos agricultores circunvizinhos
e aos jovens ruricolas, conhecimento das técnicas ade-
guadas a exploracido agropecudria e/ou enolégica;

d) oportunizar ao educando a pratica do sistema
cooperativista,

Comio produto final espera-se profissionais a nivel
de 2.° grau que atuem: em dreas de crédito rural, plane-
jamento agricola, cooperativismo, agroindustria, educa-
¢io rural e, principalmente, como agentes multiplicado-
res de tecnologia no processo de aumento de producao
e produtividade agropecudria e/ou enoldgica e de renda
familiar, junto aos agricultores e suas familias.

O Sistema Escola-Fazenda utiliza trés mecanismos
distintos que funcionam integrados e perfeitamente in-
terligados: Salas-ambiente; Coordenadoria de Projetos
Agropecudrios-CPA; Coordenadoria, de Agroindustria-
CA; e Cooperativa Escolar e de Trabalho-COETAGRI. }

Importante: o nivel técnico de aprendizagem, tra-
duzido na execucdo dOg projetos, deve ser meta priori-
tdria da escola e res®tnsabilidade de todos. (do Docu-

mento-Metodologia do Sistema Escola-Fazenda-DAG/
COAGRI).

OPEL

COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA.

MATRIZ - Rua 10 de Novembro, 396 - BTO. GONCALVES-

FILIAL - Trav. Curitiba, 81 — Bento Goncalves-RS

FILIAL - Rua Xingu, 347 — Bairro Sao Bento — Bento

RS - Fone: 252-3266 e 252-3509
Atacado e Supermercado de Géneros Alimenticios

Revenda com exclusividade dos produtos PURINA
(Racdes e Concentrados)

Goncalves-RS,
Supermercado de Géneros Alimenticios.
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_ Atualmente existem trés métodos para a classifica-
cao das rolhas de corticas:

1) O método subjetivo, tradicional, realizado por
tecmcgs expertos, levando em conta somente o nimero
e o didmetro das cavidades lenticulares (poros) ,0 que
da resultados que podem variar entre limites muito ami-
plos conforme o critério do técnico classificador. O mes-
mo pode, além disso, dar classificagoes discordantes pa-
ra a mesma partida de rolhas, em momentos diferentes,
0 que se demonstra nos dados contidos nas tabelas a se-
guir: na tabela I estdo os dados relativos a analise de
rolhas de 24 x 40mm feita por técnicos classificadores
(as analises correspondentes aos numeros 2° e 4¢ foram
realizadas em momentos diferentes pela mesma pessoa);
na tabela II estdo os dados relativos & analise de uma
partida de rolhas de 26 x 40mm feita por técnicos clus-
sificadores (1° e 5° da tabela I).

Exemplos:

a) Analise pelo meétodo subjetivo de 1000 rolhas de ta-
manho 24 x 40mm

TABETLLA I 12
Classifica-| CLASSES DE QUALIDADE Do
dor n° FEEsTE: TS 0V v e
1® técnico |27 26 36 09 01 01

2° técnico (27 26 30 14 02 01

3? técnico (38 28 25 08 01 —

42 técnico |39 37 18 03 01 01

B° téenico |40 32 23 03 01 01

6* técnico |66 17 08 02 01 06

b) Analise pelo método subjetivo de 1000 rolhas de ta-
manho 26 x 40mm

TABELA 1II

Classifica-| CLASSES DE QUALIDADE Descints
dor n’ I I TIT ey, v

1° técnico |63 26 09 — — 01

2° téenico |81 15 04 — — =

2) O método eletronico leva em conta scmente o
volume das cavidades (poros e cavernas) situadas na
superficie lateral do cilindro e ndo na superficie das ba-
ses.

Além disso, nao leva em conta a presenca do ‘“po
vermelho’” nas lenticelas e, de “listas lenhosas” no teci-
do suberoso. A selecdo de rolhas por meio da classifica-
cao eletronica devera ser feita, portanto, na presenca de
um técnico especializado que elimine manualmente as
rolhas defeituosas e transfira de um recipiente para ou-
tro aquelas rolhas que caem, em}aora ndo pertencam 2
classe para a qual estavam destinadas. 4

¥ necessario reconhecer também que, ao contrario
do método subjetivo, a classificacao da resultados que
podem ser repetidos e ddo o mesmo resultado.
E;(elgrl)‘iléofise pelo método eletrénico de 1000 rolhas de
cortica de tamanho 24 x 40mm, tomando como base a
andlise pelo método subjetivo do técnico n° 6 ponto 1%, da

tabela II1:

Classificacdo das Rolhas

~ Exemplos:

PROF.* MARIA REGINA F. FLORES

TABELA III

Classifi- CLASSES DE QUALIDADE

cacio S I Descarte
Método ‘
Eletronice | 52 30 10 06 — 02
Método

Subjetivo |66 17 08 02 01 06

b) Analise pelo meétodc eletronico de 1000 rolhas 1=
cortica de ta.m’anho 26 x 40mm sobre a base da analize
subjetiva do técnico n.° 1, ponto 1.°, tabela II.

TABELA IV '

Clagsifi- CLASSES DE QUALIDADE Descarte
cacao T A R i 61 IV v

Método

Eletronico |70 25 04 —t, el L
Meétodo

Subjetive |63 26 09 — = 02

3) O método ponderal idealizado em nosso Institu-
to leva em conta principalmente a concentracao dos aci-
dos graxos obtidos por saponificacdo da “suberina”, cu-
ja concentracgéo € proporcional ao peso especifico do te-
cido suberosc e ao peso da rolha.

Atualmente, nao existe no comércio uma classifica-
dora ponderal: portanto, a analise se realiza somente
“por amostra” sobre as rolhas pertencentes as classes I,
II e III avaliadas conforme os critérios tradicionais. ;

Para avaliar uma partida pelo método ponderal rea-
liza-se um ensaio preliminar sobre a partida calculando
o peso médio de 100 rolhas tiradas por amostra; além
disso, determina-se o peso de cada um GOS mMesmMos com
uma balanca de precisdo e o valor obtido é situado em
uma das 6 categorias seguintes:

Cat. A= peso de 2g a 2,50g.

Cat. B= peso de 2,51 a 3,0g.

Cat. C= peso de 3,01 a 3,50g.

Cat. D= peso de 3,51 a 4,00g.

Cat. E= peso de 4,01 a 4,50g. ;
Cat. F= peso de 4,50g. '

Calcula-se a porcentagem de cada categoria surgin-
do, entao, o valor da partida.

a) Analise com o método ponderal da partida de 24 x
40mm. 1.° ponto, sobre a base da analise subjetiva do
técnico n.° 6, tabela I.

TABELA V
. |CLASSE DE QUALIDADE % :

Categ: é
Categorias i T T Meédia
Cat. A |20 16 07 14
Cat. B |63 58 52 58
Cat. C |16 20 28 21
Cat. D (01 05 11 06
Cat. E |— 01 02 01
Gal S == — i 2ee

Continua na pag. 4
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b) Anélise com método ponderal de partida 24 x 40mm d) Analise pelo método ponderal da partida 26 x 40
sobre a base da andlise eletronica, ponto 2.2, tabela III. mm, sobre a base da anadlise eletronica, ponto 2.°, tabela
TABELA VI V.
TABELA VIII
. |CLASSE DE QUALIDADE % s BLoEY
Categorias Media o |
I I ITI Categorias| CEASSE DE QUALIDADE % e
I 1T IIT
©at. A (13 07 05 08 !
Cat. B |64 _ 60 43 56 Cat. A |— e 03 01
€55 TCl 22 29 39, 30 Cats BEHI10 07 SIOHIE S A
Gtk an e (Bl 04 13 06 Cat. 3 CN44 57 40 47
Cat. E |— — — — Cat. D |33 30 30 31
Cat. ¥ |— — — = Cat. “HEFS10 03 : (W) 07
Cat. F |03 03 s 02
¢) Analise pelo método ponderal da partida 26 x 40 e
mm, sobre a base da analise subjetiva do técnico el
tabela II. PALESTRA
TABELA VII Importante palestra sera proferida pela equipe técnica da
HOECHST DO BRASIL QUIMICA FARMACEUTICA S.A, a0s em-
. |CLASSE DE QUALIDADE % i presdrios e técnicos da regido, sobre o tema: REVESTIMENTO
Categorias|— - 11 Media DE PISOS INDUSTRIAIS.
Cat. A £ mais uma promocio da Escola através da Coordenadoria
C:t. B |14 14 16 15 de Agroindistria que ters lugar no Salio de Atos, dia 15 de ju-
cat. C |50 28 20 36 1ho, as 19 horas. Os participantes serdo recepcionados com um
Cat. D |28 36 30 31 godugtel; i
Cat. E 08 16 16 13
Cat. F fric &8 06 08 05 Profa. Maria Regia F. Flores
Coordenadoria dé Agroindustria

Consideracdes Sobre o Enxerto

A pratica de enxertia é conheci-
da, em viticultura e em outros ra-
mos da agricultura, desde tempos
muito antigos.

Nao ¢, pois, consegiiéncia da
existéneia da filoxera e do comnse-
giiente emprego de plantas ameri-
canas (videiras), sendo que estes
fatos converteram o enxerto em
uma operagdo imprescindivel na vi-
ficultura do nosso tempo. Em ou-
tras épocas, realizava-se com fins
distintos da filoxera.

Algumas vezes, para aproveitar
20 maximo uma pequena quantida-
de de madeira, procedente de uma
variedade interessante; outras, pa-
ra corrigir a forma de uma cepa,
danificada por algum acidente, e
outras, finalmente, para modificar
a variedade, em um vinhedo errc-
neamente plantado.

Uma questdo muito debatida €
a referente a modificactes observa-
das em uma planfa, como conse-
giiéncia do enxerto.
©  As vezes, fala-se, com evidente

erro, de “hibridos” obtidos por en-
xertia, crendo encontrar cepas mis-
tas, coinl caracteristicas metade do
porta—EﬂXGTtO e metade do enxerto.
- = evidente que as qualidades

da pf;nta, a partir do enxerto, séo

totalmente proprias da mesma, sem
que botanicamente falando, seja
possivel a transmisséo das caracte-
risticas do porta-enxerto.

O que € possivel comprovar-se
é uma influéncia “fisica”, quanfo
ao transporte de seiva bruta, depen-
dente das caracteristicas do patrao,
do seu vigor, de sua adaptacdo do
clima e terreno e de sua afinidade
com o garfo.

Esta influéncia pode ser com-
parada, de certo modo, a que exerce
o terreno, o regime das chuvas, a
adubacdo, etc., sobre a parte aérea
da planta.

Influéncias que se notam na
cepa, evidentemente, porém, que
nao apresentam caracteristicas dis-
tintas da variedade.

CONSEQUENCIAS DA ENXERTIA:

Outro aspecto da questdo é o
que se refere a operagdo da enxer-
tia, e a suas conseqiiéncias sobre a
vida futura da planta mista.

Em principio, o enxerto é uma
aplicacio de tecidos de um vegetal
sobre outro, no qual se procura &
melhor unifo possivel dos vasos, e,
em geral, de todas as partes postas
em contato.

Esta unido dependera da habi-
lidade do enxertador, das condigoes
meteorclogicas predominantes e da
afinidade entre patrdo e garfo.

O primeiro ponto, é claro, de-
ve-se a escolha do pessoal compe
tente. O segundo ndo depende dc
viticultor, porém, pode ser modifi-
cado, escoclhendo-se a época mais
apropriada dentro do periodo dis-
ponivel. Quanto ao ferceiro item.
deve-se dedicar um interesse maior.

A afinidade entre duas plantas
depende em grande parte da seme-
lhanca de sua constituicdo, de tal
modo que permifa um acoplamento
mais perfeito possivel em seus teci-
dos.

Em viticultura, esta afinidade
deriva tanto' das caracteristicas do
porta-enxerto como dos caracteres
do grupo de videiras empregadc
principalmente em Vitis vinifera
Porém, dada a relativa, uniformida-
de destas conseqiiéncias, de perten
cer & mesma, espécie botanica e da-
da a diversidade das americanas
(hibridas em sua maior parte), €
destas que depende, em maior grau,
a afinidade pratica.

Setor de Viticultura
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Escola Rgrotécuica. recebe o Padroeiro da cidade

Na sggunda-feira, as 10h, nu-
Ma Programagcio conjunta da Esco.
la Agrotécnicy, Federal de Bento
(}On(;ah_fes € Fundagio Educacional
da Regido dos Vinhedos . FERVI,
0 Padroeiro dg, cidade, o glorioso
Santo Anténio foi recebido, com to-
das as honrarias na, Agrotécnica Fe-
deral, onde foi improvisado um bo.
nito altar, ao ar.livre e rezada uma.
M1ssa Solene pelo Pe, Alcindo Tru-
bian. Como convidadas, estiveram
presentes as Escolas Estaduais Co-
mendador Carlos Dreher Neto, Ima-
culada Conceicio, Maria Goretti e
Dona Isabel.

A cerimonia foi coordenada pe-
lo Prof. Carlos Selbach e contou
com a presenca de diversas Autori-
dades, entre as quais o Prefeito Mu-
nicipal, o Secretdrio Carlos José Pe.-
rizzolo, o Presidente do CIC, José
Alperici Filho, o Comandante do
Corpo de Bombeiros, Ten. Moacir
Perrone de Leon; o Pres. da FERVI,
Prof. Loreno José Dal Sasso; Prof.
Juarez Cavalli Mombelli, Diretor da
Escola Agrotécnica; Prof. Noely
Clemente De Rossi, Diretor da Fa-
culdade de Ciéncias Econdmicas da
FERVI; Profa. Leoneide Giacomel-
li Dall’Onder, Diretora da Faculda-
de de Educacgao, Ciéncias e Letras
da FERVI; Profa. Maria Josefina
Milani, Vice-Diretora da Escola A-
grotécnica e outras, além dos Fes-
teiros de Santo Antoénio, empresa-
rios Avelino Merigo e esposa Ira-
cema e Darwin Geremia e Maria.

Na chegada, Santo Anténio foi
recebido com foguetes, Banda Mu-
nicipal e muitos aplausos, num am-
biente todo enfeitado, com bandei-
rolas. Cantou-se o Hino Nacional e
hasteou-se as' Bandeiras do RS, do
Brasil e das Escolas anfitrids. Me-
diante musica e aplausos, o Padroei-
ro foi carregado pelos Diretores,
Prefeito Municipal e Autoridades
Militar, ao local da Santa Missa. Os
alunos lideres de turmas e Presi.
dente do Centro Civico, Grémio e
Cooperativa Escolar da Agrotécni-
ca, portavam uma “CRUZ”, rica-
mente esculpida, juntando-se ao
cortejo, com as demais Autorida-
des, prolessoras, funciondrios e a-
lunos. A Missa foi abrilhantada pe-
lo Coral Misto, com liturgia pelos

Diretores e fundos musicais dg Ban- °

da Municipal, sendo transmitida di-
retamente pela Rdadio Bento Gon-
calves. :

ApoOs a Missa, usaram da pala-
vra, o Prof. Loreno Dal Sasso, em
nome da FERVI, o Prof. Joao Car-
los Selbach, pela Agrotécnicg e Car-
los José Perizzolo, em nome do Pre-
feito, que teve que ausentar-se an-
tes do término da ceriménia., Em
seguida, houve a béncao de paies,
que foram distribuidos entre todos
os presentes. No final, o Santo Pa-
droeiro foi conduzido pelos Direto-
Tes ao “Altar, especialmente deco-
rado”, com a Banda Municipal, de
onde foi dada a “Béncio da Saide”.
Neste altar, o Santo permanecers

toda a semana, com homenagens
prestadas pela Agrotécnica, FERVI,
e demais escolas convidadas.

A noite, as 20h, foi oficiada
Missa Solene, pelo Pe. Oscar Ber-
tholdo, aos alunos da FERVI. A
Missa foi abrilhantada belo Coral
Misto e a liturgia feita pelos Dire.
lores da FERVI. Mais de 800 aca.
démicos estiveram bresentes, super-
Iqtando totalmente as dependén-
Clas em torno do altar. Ao final,
usou da palavra, o Prof. Clemente
De Rossi, em rica exaltacdo, acon-
tecendo depois a béncdo dos paes.

Os festejos em homenagem a
Sento Antonio, padroeiro de nossa .
cidade, sdo uma tradicio que nos
foi legada por nossos ancestrais
imigrantes. Hsta comemoraciao se
tornou um evento anual, que vem

- demonstrar que a raiz de um povo

nao pode ser cortada de repente.

A memdria de um povo é o que
existe de mais sagrado. E as home-
nagens prestadas ao nosso santo
padroeiro tém assumido uma im-
pertancia relevante aos olhos da co.
munidade bento-goncalvense.

O CVE-COAGRI congratula-se
com essa gratificante efeméride e,
12 pessoa de Seu diretor, professor
Juarez Antoénio Cavalli Mombelli,
dos professores, dos funciondrios e
alunos da Escola agradecem ao
professor Jodo Carlos Selbach pelo
dinamismo e bom gosto com que
organizou e dirigiu a Programacio.

Sérgio Merio Pasquali Visite ¢ Escolq |

A Escola Agrotécnica Federal de
Bento Gongalves - RS recebeu no
dia 05/06/82 a visita informal do
Secretario Geral do MEC, senhor
Sérgio Mario Pasquali. Tendo em
vista sua passagem pelo Estado, o
Delegado Regional do MEC, senhor
Hipérides Ferreira de Melo, pro-
porcionou o enconfro entre o senhor
Secretario e a Escola, uma vez que
o mesmo mostrou interesse em co-
nhecer de perto as insfalactes e 'as
atividades desenvolvidas pela Hsco-
la Agrotécnica Federal de Bento
Gongalves, Escola perfencente a re-
de da COAGRI (Coordenagdoc Na-
cional do Ensino Agropecuario), or-
gao vinculado & Secretaria de Ensi-
no de I e II Graus do Ministério da
Educacdo e Cultura.

Na oportunidade o Senhor Se-
cretario foi recebido pelo Diretor da
Escola Agrotécnica Federal de Ben-
to Goncalves, professor Juarez An-
tonio Cavalli Mombelli, professores

e funcionarios. Depois de uma rapi-
da explanagdo do organograma da
Escola, o Senhor Secretario visitou
as dependéncias da mesma e suas
diferentes Unidades de Producio
(Projetos desenvolvidos pela Esco-
la): Floricultura, Olericultura, Sil-
vicultura, Fruticultura, Cantina de
Vinificagdo e Cooperativa Escolar e
de Trabalho dos Alunos. Acompa-
nharam o Secretario, na ocasigo:
Dr. Hipérides Ferreira de Melo, De-
legado Regional do MEC, o Secre-
tario Substituto de Educacdo e
Cultura do Rio Grande do Sul, Cel
so Bernardi, o Deputado Federal
Darcy Pozza, o Deputado Estadual
Léris Reali, o Sr. Prefeito Munici-
pal, Fortunato J. Rizzardo, a Dele-
gada da 16 DE, professora Leonora,
Romam Filippon, o Presidente da
FERVI, prof. Loreno J. Dal Sasso,
os Diretores dos Cursos de Econo-
mia, Ciéncias e Letras da FERVI,
respectivamente, prof. Noely C. De

Rossi e profa. Leoneide G. Dall’On-
der, Sr. Carlos J. Perizzolo, as pro-
fessoras Hilda e Maria Pasquali, e o
prof. José Ottmar Goettert, delegado
adjunto da DEMEC — RS.

. Na ocasido, o Diretor da Escola,
Agrotécnica Federal de Bento Gon-
calves — RS fez as seguintes solici-
tagoes ao Senhor Sérgio Mario Pas-
quali:

a) a regulamentacio dg pro-
fissdo de técnico agricola e/ou em
Enologia;

b) maior aproveitamento des-
tes Técnicos em empresas publicas -
e privadas;

_©) apoio a iniciativa dos Téc-
nicos, oportunizando g montagem
de seus préprios projetos.

Ao despedir-se, o Sr. Secretario
Geral cumprimentoy g equipe da

Escola pelo trabalho que vem de-
senvolvendo,



Pagina 6

Sihiciicalo’ dos Trabaladores Rirals do Bento Goncalves

AMIGO AGRICULTOR!

Com a finalidade de esclarecé-
lo sobre 0 que é o Sindicato dos
Trabalhadores Rurais e quais as
vantagens que a classe dos Agricul-
tores tem associando-se a ele, es-
clarecemos 0 seguinte:

O QUE E SINDICATO:

Sindicato € a unido e organiza-
¢ao dos trabalhadores para resolver
juntos os problemas que aparecem.

O QUE E ASSEMBLEIA GERAL:
K a reunido de todos 0s asso-
ciados para debater melhor as di-
ficuldades da classe e tomar as de-
cisOes que forem necessarias.
O QUE E DELEGACIA SINDICAL:
A Delegacia é um jeito de ficar
mais fdcil a wunido dos sdcios do
Sindicato. Os Delegados sdo repre-
sentantes das localidades.

O QUE E A DIRETORIA
DO SINDICATO:

Sao companheiros escolhidos
para representar e defender os in-
teresses de todos e cumprir a deci-
sdo da maioria, que € tomada na
Assembléia Geral.

A SEDE DO SINDICATO:

E a casa de todos os sdcios do
Sindicato. Quando os socios que-
rem encontrar os companheiros da
Diretoria, fica mais facil encontra-
los na Sede do Sindicato.

AS MENSALIDADES DOS SOCIOS
Servem para cobrir parte de
despesas com viagens dos repre-
sentantes, ajuda de custo para a
Diretoria, saldrio para os funciond.
rios, compra de material, etc. . .

O IMPOSTO SINDICAL:

E a contribuicio obrigatéria de
todos os trabalhadores e é calcula-
do sobre o valor de um dia de ser-
vico do agricultor. Todos os Traba-
lhadores, socios ou ndo do Sindica-
to, devem pagar imposto sindical.
Uma parte do que é arrecadado vai
para O governo e outra para 0O sin-
dicato.

COMO O SINDICATO DEFENDE
0S SEUS ASSOCIADOS:

1) Reivindicando junto as autori-
dades 0 preco minimo razodvel
dos produtos agricolas, para que
o agricultor nfo tenha que ven-
der a precos abaixo do custo
verdadeiro do produto.

2) Reivindicando melhores oportu-
nidades de comercializacdo da
producio.

3) Reivindicando melhor assistén-
‘cia e protecdo a classe em todos
0s sentidos.

4) Oferece advogado para as ques-
tdes juridicas. i

5) Consultas médicas na sede da
Entidade e convénio com varios
medicos especialistas para des-

conto em consultas.

6) Atendimento dentdrio, com ho-
ra marcada.

7) Convénios com: despachantes,
oticas, laboratorios de analises
clinicas, hospitais, -farmadcias e
outros, que atendem @ DPrecos
com descontos especiais.

8) Encaminhamentos de papéis pa-
ra 0 FUNRURAL.

9) Fornece atestados, declaracoes,
requerimentos.

10) Prestag@io de servigos diversos
tais como: Imposto de Renda
aquisicéo de talao, contratos, ca-
dastros, etc. ..

11) Palestras e reunides de orien.
tacao junto aos agricultores.
Lembre-se: Sempre em caso de du-
vida passe na sede da Entidade pa.
ra se informar. Procure participar
das reunides e assembléias da En-
tidade, traga seu problema e ajuds
a resolvé-lo. i

AMIGO AGRICULTOR!

E muito importante que vocé
participe da vida de sua organiza-
¢ao de classe, pois somente com a
uniao de todos € que teremos um
Sindicato a altura na conquista de
seus direitos. E, lembre-se que o
Sindicato € o 6rgdo especifico de
representacao e defesa da classe
dos Trabalhadores Rurais.

Mario Gabardo

REUNIAO DOS CONSELHOS
COMUNITARIOS

— Dia 22 de abril de 1982

Conselho Técnico de Viticultu-
ra e Enologia. Conselheiros presen-
tes: Paulo Fenocchio, Ramiro Schi-
en Gold, Ciro Pavan, Ayrton Gio-
vannini, Antenor Fellini. Objetivo
principal da reunido: Elaboracio de
um projeto de pesquisa — Escola-
EMBRAPA-Laboratério de Enolo-
gia — sobre “Composicio Normal
dos Vinhos Brasileiros”, estabele-
c:t?ndo parametros madaximos e mi-
nimos.
— Dia 23 de abril de 1982

Conselho Técnico em Agrope-
cudaria. Conselheiros presentes: En-
genheiro Agrénomo José Pissetti,
Valmir Fochi, Luiz Carlos Kaster,
Eloi Port:'olan, Renato Kurtz, Anto-
nio Carlos Potrich. Objetivo prin-
cipal da reunido: Programacao do
IV e V Curso para o Agricultor a
serem realizados na Escola.

A Direcao da Escola registra
aqui O seu agradecimento aos se-
nhores Con§elheirqs pela presenca
e participacao efetiva nas reuniGes
realizadas, ratificando, assim, seu
apoio a Fscola Agrotécnica Federal
de Bento Gongalves-RS.

LUCINDO BATISTELLO

Comércio de Balas e Chocolates

FONE 252-2356 — BENTO GONCALVES — RS

Criatividade

Iniciou, neste ano letivo, uma
atividade que proporciona horas de
lazer aos alunos da Escola Agrotéc-
nica Federal de Bento Gongalves -
RS, onde cada aluno faz o que gos-
ta e aquilo para o qual demonstra
aptidao.

S0 os “clubes” que funcionam
a0s sédbados de manha, das 8 as
11:30 horas. Sdo eles: CLUBE DE
ARTES, CLUBE DE ORATORIA,
CLUBE DE TEATRO, CLUBE DE
ESPORTE, CLUBE DE FOLCLORE,

CLUBE DE CINEMA, CLUBE DE
LEITURA, CLUBE DE MUSICA E
CLUBE DE JOVENS.

Cada clube esta a cargo de
uma, equipe de professores. Os clu-
bes tiveram grande aceitagdo por
parte dos alunos que permanecem
na Escola nos fins-de-semana,

Esta de parabéns a direcdo per
mais esta iniciativa em prol do alu-
no, valorizando, assim, seu sensc
artistico, literario e esportivo.
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A cultura da Maca com “Frutiplast”

Nos anos 60, o cultivo da ma-
cieira recebe grande impulso, tendo
diversos Orgaos governamentais e
privados dedicado especial atencdo
é_u cultura, com o objetivo de se pre-
duzir macas, para atender o merca-
do interno, competindo frontal-
mente com os importados, que de-
tém quase 90% do merecado.

Estando a nossa produgio de
magas concentradas nos estados do
RS, SC, PR e Sao Paulo, responden-
do por apenas pouco mais de 10%
do consumo nacional, torna-se evi-
dente a necessidade de caminhar-
mos a passos largos para uma
maior participacdo nesse mercadgc,
0 que sera obtido ndo s6 pelo au-
mento da area cultivada, mas tam-
bém pela maior producio por area.

Para tanto, a adogdo de técni-
cas adequadas e variedades adap-
tadas as condicoes em nossas re-
gides de plantio se tornam neces-

sarios Frutiplast, é a mais nova téc-
nica 4 disposicao do pomicultcr
brasileiro. Sua utilizagdo aqui apre-
senta os mais satisfatorios resulta-
dos. ;

Com o0 seu uso, torna-se desne-
cessaria a capina na linha de culti-
vo da maca, evitando, com isso, a
concorréncia das ervas daninhas e
0s possiveis danos causados ao cau-
le e raizes da planta pela capina
normal; mantém a unidade do solo
bem mais constante.

Evita a lixiviagio excessiva dos
adubos. Sua utilizagdo na cultura
da maca aumenta a produgdo por
area e diminui gastos com a capina.

Sua aplicagcao é rapida e facil,
sem necessidade de mao-de-obra es-
pecializada.

“Frutiplast” tem uma vida util
de 24 a 30 meses, que varia confor-
me a regido de cultivo e os cuida-
dos empregados na sua protecao.

Cultura do Péssego com “Frutiplast”

O cultivo do péssego vem cres-
cendo em importancia, dentro da
fruticultura brasileira, principal-
mente nos estados do RS e SC, on-
de a area plantada aumenta anual-
mente.

Atencio especial vem sendo da-
da as técnicas que permitam o au-
mento da produtividade, possibili-
tando ao agricultor a cbtengao de
maiores lucros na comercializacao.

“Frutiplast”, a cobertura plas-
tica do solo (técnica de Mulch), é
um filme de cor preta, fabricado
com polietileno, que impossibilita o
crescimento das ervas daninhas
dentro da linha de plantio, concor-
réncia essa nociva a planta pela di-

minuicao dos teores de umidade e
nutrientes disponiveis.

O uso de “Frutiplast” impede
uma excessiva lixiviagdo dos adu-
bos colecados no solo, que ficam a
disposicao do sistema radicular da
planta.

Com “Frutiplast” sao atenua-
dos os efeitos nocivos das bruscas
mudancas da temperatura no solo,
gue passa a ser homogénea, bem
mais favoravel ao vegetal.

Com o uso da cobertura plasti-
ca do solo, o agricultor aumenta a
producdo do seu pomar, obtendo
maiores lucros.

Colaboragéao do

Prof. Lauri Cunico

agradecimentos.

Agradecimento

i Queremos deixar registrado um agradecimento es-
| pecial & 16* Delegacia de Educacao, a Prefeitura Municipal
de Bento Goncalves e ao Sindicato dos Trabalhadores Ru-
rais pela grande ajuda que nos tém prestado atraves da dis-
tribuicio dos exemplares do numero anterior. Esperamos
contar sempre com esse apoio, Desde jd 0s nossos sinceros

Ao Yo WMot
henomenos a atureza

Estrelas. . .

Noite clara de verao.

A lua cheia, brilhante,
luar radiante!

Nuvens dispersas,

infinito horizonte.

A madrugada chega,

com ela vem a lugz,

muite longe, além. . .

além daqueles morros,
naquela cor vislumbrante,
tingindo as brancas nuvens,
tornando tudo encanto.
Passa o tempo,
modifiga-se a rotina

em algum dado momente.
Mas, e o sol?

Estd sempre igual:
aumenta o calor,

exalta as paixdes.

Estd um fogo!

Ele exausto,

queima até chegar o emntardecer.
Al acalma, relaxa,

convida a passear,

a vé-lo desaparecer.

Lindo fenémeno da natureza,
por-do-sol,

incrivel beleza;

chegada da noite,

com alegrias e tristezas.

E um ciclo infinito,

que, por assim o ser,
podemos dizer

que quem o criou e o fez
foi o Senhor Jesus Cristo.

Carmen R. Titton - 3.° Agri. A

CARTA DE UMA MAE AO FILHO, NO MES DE
MAIO, “DIA DAS MAES” ,

Meu filho

Nio sei, talvez eu nao esteja contigo, no dia de-
dicado as maes, mas quero que saibas,
mae, nao é necessario somente colocar uma crianca
no mundo. Porém, é dar muito mais do que comi-
da e casa, é dar um pouco da gente, dar amor, ¢
verdadeiro amor e compreensao para que estes dois

para ser

A Coordenacao

irmaos Cignachi Ltda.

’[:nmércis de Produtos Agricolas em Geral

Av. Independéncia — Fone: 262-1709

GARIBALDI — RS.

sirvam de base sélida para tua vida, meu filhc. Eu
te amo acima de tudo. Nao posso pedir-te que re-
tribuas meu amor.

Afastei-me de ti, nao por nao amar-te logo de-
pois de Deus, mas sim por amar-te cada vez mais e
querer dar-te, meu anjo, tudo o que mereces. Tu és
lindo, e és para mim o maior amor do mundo. Es
meu filho, uma parte de mim que neste momento
esta longe, porém, em nenhum minuto deixei de
querer-te. Deus serd teu unico amigo, acompanhar-
te-4 sempre em todos 0s momentos de tua vida. Sé
feliz, meu filho.

Um beijo da tua mae!
Sandra M. da Rocha — 1° Agri. B
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 Os feifos da erosao podem ser abordados sob trés
Prismas diferentes:

1. Perdas naturais de agua e solo: O solo nio é culti-
vavel e produtivo em toda a sua profundidade, possuin-
do o mesmo duas principais camadas distintas: solo e
subso_lo. O solo € a cama mais superficial, mais revolvida
€ mmals recente, enquanto o subsolo constitui uma es-
pecie de alicerce onde se assenta aguela camada.

_ Somente a camada superior, ou solo propriamente
dito € cultivavel e possui a substancia alimentar ne-
cessaria a vida das plantas. A manta produtiva resume-
Se num lencol de 20 a 40 cms., em media de espessura,
€ €sSa camada € justamente a que mais sofre com a
€rosao. A velocidade de desgaste produzido pela ero-
sa0 € simplesmente assombrosa.

Nos EE.UU., por exemplo, em 1910 haviam aproxi-
madamente 4 milhdes de hectares totalmente abando-
nados e desgastados pela erosiao. Segundo estatisticas
de 1935, portanto 25 anos apds, 7 milhdes de hectares
! ja estavam perdidos, ou seja, cerca de 10% da drea to-
tal cultivavel no pais na época. Sabe-se hoje que a to-
nelagem de solo levada pela erosiao em um dia nos EE,
UU., € maior do que a carga que passa pelos portos da
America do Norte durante um ano!

A velocidade de desgaste depende da cobertura ve-
getal do solo, como ja vimos. Um terreno de mata per-
dera 20 cms., de solo pela erosao em 100 mil anos. Em
pastagens, 2.300 anos. Para pomares 570 anos; culturas
densas 65 anos; culturas no limpo, como o milho 48 a-
nos. As perdas de agua também obedecem o mesmo
Titmo.

O BRASIL apesar de ser um pais novo ja sente os
efeitos danoses da erosao. Para citar um exemplo das
perdas por .erosao laminar em nosso pais, basta dizer
que perdemos 600 milhdes de toneladas de solo, que
representam em elementos nutritivos assimilaveis pe-
las plantas, mais de 10 bilhSes de cruzeiros! O solo €
produzido de forma tao lenta que a natureza necessita
de 300/1000 anos para formar uma polegada de espes-
sura. Assim, quando se perdem 15 cms. de solo, des-
troi-se de 2.000 a 7.000 anos de trabalho da natureza.
Nos EE.UU. a erosao chega a desgastar uma polegada
de splo num periodo de apenas 4 a 20 anos. Uma uni-
ca chuva torrencial pode arrastar 125 toneladas de ter-
ra por hectare. Tomando como carga média de um va-
280 de estrada de ferro de 18 toneladas resulta que se-

e ——

Efeitos da Erosdo

Prof. Jodao Carlos Selbach

riam necessarios 7 vagoes para o transporte deste ma-
terial. Se uma propriedade possui 50 hectares o beso da
terra arrastada pela erosdo em uma chuva apenas, ne-
cessitaria de 3 a 350 vagbes para carrega-la. Urge por-
tanto conservar o solo e sua fertilidade.

2. Efeito Econdmico: Em conseqiiéncia da perda de
solo surge uma diminuicdo em sua fertilidade e dai re.
sultam baixas produgdes. Nos EE.UU., a maior .parte
das terras cultivadas durante 40 anos perderam de 15
a 30 cms., de solo agricola, ocasionando uma baixa de
75% de producao de trigo. Resultados experimentais de-
moenstram que a perda de 15 cms. de solo corresponde
a um decréscimo de 40% da producao. Além da perda
da matéria orgénica, tdo preciosa para as boas carac-
teristicas fisicas dos solos, temos a considerar os ele.-

entos quimicos necessdrios as plantas.

I verdade que estes elementos podem ser repostos
pela adubacao, mas os cilculos levados a efeito neste
sentidc, demonstram que a tonelagem de elementos
minerais perdidos pela erosio representa em quantida-
de 60 vezes maior que a devolvida pela adubacao.

A erosac nas suas varias formas é fator negativo
para a producao econdmica porque exige trabalhos ex-
tras e também diminui quando nio destréi a reserva
nutritiva do solo, imprescindivel para a formacio dos
produtos agricolas.

3. Efeitos Sociais: A erosio vem construindo a van-
guarda nas preocupagoes de engenheircs-agronomos, e-
conomistas e sociologos que véem nela o fendémeno
mais agudo da economia e do bem-estar piblico. A es-
terilidade provocada pelo arrastamento do solo agri-
cola determina os €xodos rurais, criando problemas de
falta de bracos, crise de produtcs agricolas, encareci-
mento dos elementos essenciais, super-populagio dos

centros urbancs e a carestia da vida.
BIBLIOGRAFIA

— BRADY, Nyle C. Natureza e Propriedades dos Solos. Sio Pau-
lo, Livraria TFreitas Bastos S/A. 1979.

— VIEIRA, Lucio 3. Manual da Ciéncia do Solo. Sio Paulo, Edi-
tora Agrondmica Ceres Ltda. 1975.

— GALETT, Paulo Anestar. Conservac¢ido do Selo. Campinas, Ins.
tituto Campineiro de Ensino Agricola, 1973.
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— BUNTING, Brain T. Geografia do Solo. Rio de Janeiro, Zahar
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COISAS CURIOSAS

0S PRIMEIROS TELEFONES

Em 1876 foi instalado no Paldcio Sdo Cristévao, no
Rio de Janeiro, o primeiro aparelho telefénico do Bra-
sil. Mas somente alguns anos depois seriam criadas as
condicdes para a instalacio das primeiras linhas co-
merciais.

A CIDADE DE ABRAAO

A terrs natal de Abrado era Ur, antiga cidade da
Caldéia, no Oriente Médio. Primitivamente (cerca de 2
mil anos A.C.) estava situada as margens do Golfo Pér-
sico. Hoje, acha-se afastada do mar em virtude das
terras de aluvido (cascalho, areia e argila carregados
pela chuva e pela dgua dos rios Eufrates e Tigre e que
foram depositando-se nas margens do mar, empurran-
do-0).

_ Padaria e Confeitaria
. Brasil Lida.

2 il

A

MATRIZ: Rua Amazonas, 620 - Fone: 252-1424

FILTAL 1 - Rua Visconde de Sdo Gabriel, 29 -
T'one: 252-1732

FILIAL 2 - Rua Borges do Canto, s/n®
Fone: 252-1308

95.700 - Bento Gongalves - RS.
CGCMF': 87.550.349/0002-66-CGCICM: 010/00160-30
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Equipe da ex-diretoria da COETAGRI, gestio 81/
82, constituida pelos alunos Marcus Limberger
(presidente); Eri Zanella (vice-presidente); Sérgio
R. Arcari (1.° secretario); Clistenes Guadagnin (2.°
secrctario); Roque Bernardy (1.° tesoureiro); Val-
tuir Zanrosso (2° tesoureiro); Moacir Gedoz (1.°
gerente) e Ingo Hirsch (2.° gerente), Conselho Fis-
cal: (Efetivos) Alceu Brugalli, Claudio Miotto, Jai-
me Mignoni; (suplentes) Ary Casarotto, Arthur D.
Junior ¢ Luciano Lemos.

DIRETORIA DA COETAGRI GESTAO 82/82

Presidente: Ary Casarotto
Vice-Presidente: Fernando Tadeu Ballardin
1° Secretario: Aldomir Rison
1 Secretario: Elena Madrcia Pagnoncelli
1° Tesoureiro: Marco Antonio Vargas de Lima
2° Tesoureiro. José Virgilio Venturini
1° Gerente: Luciano André Lemos
29 Gerente: Osmar Moccellin
Conselho Fiscal: Efetivos: Eclélio Jorge da Rosa
Biscuby
Neuton Luiz Dall’Agnol
Hélio Renato Ceolin
Ameérico Perinetto
Maria Izabel Fachinelli
Thoré Trindade ¢

Suplentes:

LEGENDAS DE CAMINHOES:

1

OCo-1DU s Wk

10

- 20
821

Nao sou sete de setembro, mas topo qualquer
parada.
- Twist de pobre é macumba.
Vitamrina de motorista € poeira.
Cachorro mordido de cobra tem medo de lingtiica.
Folgado € pente de careca.
Pobre sO come galinha quando estd doente.
Teliz foi Adao que nao teve sogra.
Pobre s6 engorda quando morre afogado.
A morte me namora, mas eu amo a vida.
Pobre sO come frango quando joga de goleiro.
A escola da vida nao tem férias. ;
Quem dorme 20 volante, acorda na eternidade.
Se quer chegar depressa, ande devaga_r.' _
Antes tarde em casa que cedo no cemitério.
Se o trabalho € alegria da vida, quero morrer de
z g;sgefr?orte ¢ descanso, quero viver cansadg.
Mulher e estrada, guanto mais curvas, mais
o s
3 gfgéagsinulher na janela, mas conserve sempre a
sua direita.
Em freio de car

confiar. E:
_ Mulher 6 como 4rvore, semplée da galtl'}o.
5 a =1 e, e casligo.
: mim, SOgra Naoc e parente, ;
E’arai ST e . o c1iha o meu mercedinho.

ro e em mulher nio se pode

PENSAMENTOS:

Nao penses que te guardo algum rancor, porque €
sempre mais feliz quem mais amou.
Chico Buarque de Holanda

Sejamos prodigos no dar, humanos no refletir, an-
geélicos no julgar, divinos no perdoar. :
Benedito Rodrigues

N&o € de dia que enxerga mais longe, mas de noite,
pois de dia se vé sO até o horizonte e de noite até as
estrélas.

Sao Jodo da Cruz

Recepcio ao Padreeiro do Municipio pela Escola

Agrotécnica Federal de Bento Gencalves-RS.
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O COOPERATIVISMO E A COETAGRI

Um pouco de Histéria

Em todas as épocas da vida da
Humanidade, encontram-se formas
de economias coletivas, inspiradas
pelo espirito solidarista. Através da
Historia dos Poves, 03 homens —
que sdo seres eminentemente gre-
garios — sentiram freqlientemente
a necessidade de se associarem, pa-
ra melhor assegurar a sua sobrevi-
véncia, promover a sua prosperida-
de e conquistar os seus objetivos.

As “Orglanas” e as “tiasas” dos
gregos, os “Collegios” de Roma, as
corporacoes, as guildas, as ligas
hanseaticas, o “mir” e o “artel”
russos, ¢ “Kibutz” israelita sao a-
penas alguns exemplos, ao lado de
muitissimos outros, da inclinacéo
gregaria dos homens na defesa dos
seus interesses comuns.

Os maiores precursores do ideal
cooperativista vieram das agitacoes
ideol6gicas provocadas pelo adven-
to da Revolucdo Industrial, inicia-
da na Inglaterra, no ultimo quartel
do século XVIII.

Esses grandes precursores fo-
ram os ingleses Robert Owen e Dr.
Willian King e os franceses Charles
Fourier e Louis Blanc.

Quem transformou em realida-
de o ideal solidarista foi um grupo

‘de 28 teceloes do Rochdale, Lans-

chire que, senfindo as conseqiién-
cias do desemprego e da desvalori-
zacaoc dos seus salarios, reuniram-se
numa tarde de novembro de 1843,
para analisar em conjunto a sua
situacgao.

A organizacac e funcionamen-
to da Associacao de Rochdale as-
sentaram sobre sete principios ca-
pitais. adesao livre e espontanea,
total neutralidade politica, religio-
sa e racial, direitc absoluto a um s6
voto para cada associado, qualquer
aue fosse a sua posicao social e a
sua participacdo na sociedade, isto
&, uma pessoa, um voto; eliminacéo
do lucro mercantil, promovendoc-se
a distribuicdo das sobras, a ‘“‘pro-
rata” das operacgdes de cada asso-
ciado; retribuicdo ao capital com
juros limitados, para os soOcios e
seus filhos, a fim de assegurar a
continuidade do sistema.

O Cooperativismo manteve-se
fiel aos ideais de origem, mas divex-
sificou-se no leque de suas ativida-
des e cresceu no numero e no volu-
me de suas dimensdes. Atravessou o
tempo, atravessou as guerras e a-
travessou as crises, sem sofrer o
majis leve abalo em sua solidez e em
sua organicidade.

A COOPERATIVA DE ESTUDO E

TRABALHO DOS ALUNGS

Dentro dos principios acima e

seguindo toda uma tradicdo histo-
rica, reuniu-se ,no saldo de atos do
entdo Colégio de Viticultura e Eno-
logia, as 13,30h., do dia 22 de abril
de 1979, um grupo de 46 alunos pa-
ra, em conformidade com a Lei n°
5764/71, de 16 de novembro de 1971,
formarem a COETAGRI — Coope-
rativa Escolar e de Trabalho dos
Alunos do Colégio de Viticultura e
Enologia de Bento Gongalves —
RS., tendo como coordenador da
Assembléia o aluno VILSO VANZ.

Nagquela ocasido, encontravam-
se presentes a Assembléia os Senho-
res:

— Diretor do CVE: Dr. Ruy

Gonzales Hartman;

— Supervisor Pedagogico: Pro-
fessor Sérgio Foletto;

— Orientador Educacional:
Professora Marta Helena S.
Peixoto;

— Chefe da S. de Projetos A-
gropecuarios: Professora
Maria Regina F. Flores;

— Orientador da Cooperativa
Escolar: Professor Ivo Luiz
Cignachi.

Anés a leitura dos Estatutos,
previamente elaborados para a
constituicao da Cooperativa e apro-
vados por unanimidade pela Asseni-
bléia, foi eleito o seguinte Conselho
de Administragao:

Vilson Vanz (presidente), Aloi
de Vargas (vice-presidente) Irani
Loss (1° secretario), Rui Luiz Fa-
chinelli (2° secretirio), Lauri Cu-
nico (1° tesoureiro), Bento Baggio
(2° tesoureiro), Luiz Antonio Bian-
chi (1° gerente), Jadir Cavalheiro
(2° gerente), Conselho Fiscal Efeti-
vos: Jorge Burin, Agostinho Rebe-
latto, Vilmar Menegat; Suplentes.
Odelirio Maricn, Altemir Thomazel,
Vilson Bussato.

Efetivando-se desta maneira a
instituicao da COETAGRI, com um
Capital Social de Cr$ 9.200,00 (nove
e duzentos cruzeircs) capitalizados
por quotas - partes no valor de Cr$
50,00 (cingiienta cruzeiros) cada
uma, pagas pelo associados funda-
dores, tendo claros e definidos, os
seguintes objetivos:

a) educar os alunos dentro dos
principios da cooperagdo, pela pra-
tica da ajuda mutua, da solidarie-
dade e do exercicio conscienfe da
cidadania; b) servir de 6rgao cata-
lizador de todas as praticas de en-
sino, na execucido dos Projetos A-
‘gropecuarios do Colégio de Viticul-
tura e Enologia; e) promover a de-
fesa econdomica de seus interessus
comuns através das diversas secdes
com reducdo de precos do material
escolar e, do que for necessario, pa-

ra a vida escolar; d) realizar a co-
mercializacdo dos produtos agrope-
cuarios, decorrentes do processo en-
sino-aprendizagem, bem como a
prestacao de cutros servicos de con-
veniéncia do Estabelecimento e do
interesse do aluno.

Apos a primeira gestdo da Coo-
perativa e de novos conhecimentcs
e experiéncias vieram outros cole-
gas que, destacando-se por seus cc-
nhecimentos, trabalho e dedicacio,
foram escolhidos por mais uma As-
sembléia, para regerem os destinos
da COETAGRI, na gestao 80/81.

Passado mais um ano, bastante
rico em novas realidades e apesar
de muitas dificuldades. A
COETAGRI, cresceu muito, sedi-
mentando a sua condicio de Em-
presa Cooperativisita.

Neste ano, registramos um fa-
to inédito na Escola e também na
Cooperativa, que foi o de trés cha-
pas concorrerem aos cargos eletivos
para a gestdo 82/83. Houve, entao,
nas dependéncias da Escola, grande
movimentacao dos alunos concor-
rentes, bem como uma ampla cam-
panha, tudo isto num clima bom e
saudavel, demonstrando todos um
grande grau de amadurecimento,
democracia e cooperacio, que veio
culminar no dia 27 de marco de
1982, com a eleicao da atual Direto-
ria.

Hoje, nossa Cooperativa é uma
Empresa que desenvolveu muito,
mas que, com o apoio de todos o0s
seus Asscciados, Direcao da Escola
Agrotécnica Federal, Professores,
Funcionarios e Comunidade devera
expandir-se muito. Constatamos
uma realidade altamente satisfato-
ria, visto a aceitacao de seus pro-
dutos vinicolas, em varios Estados
do Pais, bem como ¢ alto grau de
aprendizagem humanistica e técni-
ca de seus alunos. Estes alunos de-
sempenham hoje suas fungdes de
Orientacdo Agricola, e atuam prin-
cipalmente como agentes de produ-
cdo e transformacao na Comunida-
de que servem.,

Ja se fazem sentir os reflexos
do trabalho de unido e de proposi-
tos definidos que foram os objetivos
propostos aos associados desde a
fundacao da COETAGRI e que, cer-
tamente, serdo os mesmos que moc-
tivam cs atuais colegas e, por cer-
to, estimulagdo os vindouros.

BIBLIOGRAFIA CONSULTA-

DA: Revista Rural “O TATU”, n°
70, de 1978.

Colaboracdo do aluno Marco
Antbnio Vargas de Lima 1' Série
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BALANCO GERAL REALIZADO EM 31
DE DEZEMBRO DE 1981

ATIVO
CIRCULANTE
Disponivel
IR . Cr$  40.260,74
Bancos c¢/Movimento ... Cr$ 293.798,51 Cr$§ 334.058,55

Realizavel a Curto Prazo

Mercadorias em Estoque CrS 2.800.114,U0

Contas a Rec. Assoc ... Cr$ 16.300,00
Contas a Rec. Terceiros . .. Cr$ 7.019.690,13
(—) Tit. Descontados ... Cr$(3.255.906,00)
Central Armagz. Distrib ... Cr$ 4.309.825,00 Cr$ 10.890.023,13

IMOBILIZADO
Bens da Cooperativa ... . Cr$§ 473.667,11
(—) Provisdo p/Deprec. ... Cr$ (54.247,11) Cr$

TOTAL DO ATIVO

419.420,00 g Cr$ 11.643.501,68

Cr$ 11.643501,68

PASSIVO

CIRCULANTE
Fornecedores | F S Cr$ 1.788.889,1C
Encargos Soc. a Pagar ... 18.751,29
Impostos e Taxas a Rec. ........... CrS 969.297.21
Dep. Associados = ... Cr$ 71437000 Cr§ 2.848.374,70
PATRIMONIO LIQUIDO a2
Capital . 5 s Cr$ 56.800,00
(—) Capital e Integral ... Cr§ (21.780,00))
Reserva Legal 0 88 (0 Cr$ 842.802,52
F.AT.E.S. e, Cr8 7.7706.713,76 Cr$S  8.584.536,28
PROVISOES
Provisao para Devedores Duvidosos ... . Cr$ 210.590,70 CrS 11.643.501,68
TOTAL DO RASSING SR e SRR 1L .....c.c.c.iin b ST CrS 11.643.501,68
DEMONSTRATIVO DO CUSTO DA MERCADORIA FORNECIDA
(4) Estogue Inicial S e ot e il et Cr$ 49.564,98
(4+) Compras no Exere oo e o Tt i Cr$ 8.574.947,47
(—) Estoque Final ' S gt e R T SR R ol e T ke 2 Cr$ 2.800.114,00
CUSTO DA MERCABORIATHORNECIDASE R et 2l Bl S Cr§ 5824398,45
DEMONSTRATIVO DE SOBRAS E PERDAS
(+) Receitas de Vendas SR o 8 SRR e S R e Cr$ 26.586.354,69
(=) Custo da Mercadoria EOrTCCIEE = o NS o oo e b Cr$ 5.824.398,45
(+) Receitas REdicacionaiSiies . o et s o Rt i ST PR o s Cr§ 5.362.479,84
SOBRA BRUTA L Sl R, - . wia i e, Cr$ 26.124.436,08
(—) Despesas OPETACIONAIS bt s Cr$ 8.189.033,09
(—) Despesas com PeSS oAl L IS T i e Cr$  391.235,81
(—) Despesas 8 17760 53 (o T . e Tl e e e T TR S e (10 e Cr$ 190.917,0C
”) Despesas  Tribiibir o s e oo MR e TS Cr$ 2.009.660,29
(—) Despeses Adminiiulieaiies. Srt SRR R Cr$ 1.679.910,47
{— Despesas Educacionaisss s v Sik S Clui Pt el Cr$ 5.279.125,39
((f; Despesas COM DIOVISOes: ODHIEAtOIIAs ... vt CIS_ 210.590,70
SOBRA OPERACIONAT S e St e Cr$ 8.173.963,33
) Receitas Nao P Tl O A S e . o A e S L Cr$ 145.599.0(:
Al GOBRA .oty h NGRS RIS NRRE S 8 |1 0, 1 oo et b Cr$ 8.319.562,33
v Legal o kit S R R s ot e Cr$  831.956,23
g”)) ?eAsef;‘.vE.s. ................................................................................................................................................ Cr$ 17.487.606,10
Bento Gongalves, 31 de dezembro de 1981.
MARCUS LIMBERGER JUSSARA ANA MILANI
Pres. da COETAGRI CRC RS — 8.139/81
CPF 290.968.200-53




Degustacdo de Vinhos

Sensacodes Visuais:

A vista € o primeiro sentido implicado na degusta-
¢ao. As sensagdbes visuais conduzem a cor (intensidade,
matiz), a limpidez (brilhc ou turbidez). A vista exerce
um papel importante e predispde para a prova; a im-
presséo instintiva influi sobre as sensacdes olfativas e
sensacdes gustativas.

Sensacioes olfativas:

Sao as mais importantes da degustacao. O 6rgao do
odor encontra-se na parte superior das fossas nasais.
As vias nasais servem de conduto & respiracio, e s6
uma minima parte do ar inspirado, carregado de subs-
tancias aromaticas, alcanca a sede das percepcdes. As
inspiracdes repetidas fazem penetrar os. vapores odo-
rantes em contato com a zona olfativa.

Sensacoes gustativas:

Os Orgéos receptores gustativos sao localizados nas
papilas da lingua. Estas zonas sensiveis tém cada uma
delas menos de um décimo de milimetro de didmetro.
As papilas da lingua detectam quatro sabores elementa-
res: 0 sabor agucarado, o dcido, 0 salgado e 0 amargo.
O resto € s6 percepcao tatil.

O vinho possui 0s quatro gostos elementares, que
nao se percebem todos ac mesmo tempo, porgue as pa-
pilas que correspondem a cada sabor se encontram si-
tuadas em diferentes zonas da lingua; 0 gosto A4cido:
nos lados e debaixo; o gosto salgado: nas extremidades
e na superficie central; o gosto amargo € detectado so
na parte posterior da lingua, em uma zona que so6 atua
quando se ingere a bebida. Desta forma, existe um es-
pagco de varios segundos entre a impressio acucarada
e & impressido amarga. Na prova de um vinho, a im-
pressdo (nos trés primeiros segundos) é sempre agra-
davel. E uma sensacio acucarada, devido sobretudo ao
alcool. Pouco a pouco, os outros sabores acabam mas-
carando o gosto acucarado. Quando, nos vinhos, domi-
na o gosto dcido e amargo, pode deixar, apés 8 ou 10
segundos, uma impressao menos agraddvel. Apenas 0s
vinhos de grande gqualidade mantém largo tempo seu
excelente sabor nz boca de quem 0s prova.

PROVA DE SABORES E PERFUME RETRONASAL:

Apds o exame olfativo, ingere-se um sorvo de vi-
nho em quantidade suficiente para molhar a lingua em
todas as suas partes., Nao encher demais a boca com
vinho.

Com o vinho na boca, aspira-se o ar com os labios

Prof. Firmino Splendor
(Cont.)

entreabertos, de tal forma que o mesmo atue sobre as
superficies do vinho e permita a evaporacédo dos com-
postos volateis, para que o perfume retronasal possa
ser percebido pelo olfato.

Apos esta operagao, movimenta-se 0 vinho na bo-
ca com a lingua, da mesma forma que um allinento
durante a mastigagido. Esta operacao deve durar até
que se perceba algum sabor, ndo mais tempo, para im-
pedir a contaminacio com a saliva, que pode agregar-
se durante o processo.

Obtida a percepgao gustativa, ingere-se o vinho ou
elimina-se 0 da boca. Percebe-se 0 gosto. Em caso de
duvida, pode-se repetir a operag¢ao uma vez. Nao é a-
conselhdavel aos pouco conhecedores fazer mais vezes,
porque O paladar pode impregnar-se com algum gosto
mais persistente, que ird'se acumulando a medida que
a degustacao se repete, ndo deixando de notar os de-
mais gostos. Encerrada a operacao de degustacdo, se-
gue-se bebendo o vinho, porém, na forma costumeira,
com a maxima naturalidade e acompanhando a refei-
cao.

Aconselha-se bebé-lo como complemento das refei-
coes (comidas) que se indicam para cgda tipo. Quando
0 resultado da regustacdo se iguala ao gosto parecido
durante a comida, significa que a percepcido dos carac-
teres organolépticos do vinho estao afinando em rela-
cao a supremacia que confere o gosto dos elementos
ingeridos paralelamente. Cada amosta de vinho deve ser .
examinada separadamente, e ndo tratar de comparar
com oufra, para evitar impressoes sugestionadas. A
analise gustativa deve ser feita imediatamente apds a
abertura da garrafa; o restante do vinho ndo se pode
usar depois de varias horas para uma nova prova. Os
-resultados gustativos s@o anotados em ficha para com-
parar os exames de diferentes amostras.

Esta ficha controla o exame visual com diferentes
classificacdes. Dentre elas, citamos a seguinte: o exame
visual com valores de 0 a 2; o olfato de 0 a 3; o gos-
to de 0 a 5 pontos.

Os pontos de cada etapa do exame deverio ser
baseados em critérios objetivos, dentro das sugestivida-
des que produz cada um dos sentidos intervenientes.
Podem, as vezes, apresentar aromas estranhos, advin-
dos da contaminacdo do vinho com outras substancias,
ou adulterados pelo excesso de conservacio em vasilhe
de mau estado, interferindo na qualidade do vinho.
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