o

Entr¥ista realizada com o Profs Fiemino Splendor.

i) Em que ano o senhor entrou como estudante e emque
ano se formou?

R- Iniciei os estudos do curso Técnico em Viticultura
e Enologia em 1960 e conclul em 1962 o curso de segundo graue

O comego:

A Escola de Técnico em Enolo ia iniciou suas ativida-
des no prédio onde atualmente*ﬁocalizanqae as instalagoes da Em
brapa. Os primeiros dias de aula foram assistidos em carteiras'
€ com um quadro-negro pequenoe. UII“Ehas apés,foram solucionados
estes aspectos. Um detulheyno desenvolvimento da aula de um dos
professpres, fol simplesmente aula exPosEtiva e veloz, ﬂo final,
um & s alunos interrogou—o‘ =Rd0 guando iria comegar a au
la),@\resposta:" j& comécei hoje". Iniciamos com 15 colegas e &E&
concluimos com 14, por ser o curso etc1u31vamente diurno,ﬂ!ﬁ de
31St1u por ser filho de indugtrial, que dedlcava-sg'\dA/admlnlst
trgao das emprdsas. TRata@e do Br. Laurindo Fontanive.

Na ocasiga,aa existia uma cantina conh601da°‘g;;iina'
da Estagdo “xperimental de Enologia de Bento Gongalves, send?;

entao,diretor o ®r, Viana.

I
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Lot o (RoT. Frmnoelendon
Em que ano o seuhor entrou como estiudante e em que ano se forgau ?
Iniciei os estudos do curso técnico em Viticultura e knologia em BG

no ano de 1960, e conclu{no ano de 1962 o curso de segundo grau,
b sz\--ﬁ(.zd | [

Wupnis foram os seus diretores e ;rofessores?

Durante os tres anos do curso técnico em Enologia,a direcao fai
representada pelo Eng., Agronowo Amidntas de A :is Lage,

Us professores nagquele periodo foram;

~ b s
Vide relagao ancxa, M/Wm 3

- . ® & o
%~ U senhor poderia falar sobre os horarios das aulasytoorlcf- B prr'u-

ticalh e couo erab executadas,
| ) ALAL. ILL*A ol «
i Na ocasmo,as teoricas “le modo geral desenvolviam-se no periodo

3da manhﬁp"

| Asi aulas tedricas eram expos‘iti\:as e o aluno realizava muitos tra-
‘ { ballios de pesqguisa 1;ib1i0;,réi'§;,ca, e necessitava recopiar os conieﬁdos_

' 0 horario da teoria nra.qsuporio:ﬁ,uo atual.Em fu;zgaa do grande numero

de praticas ntuais, reduz iram-se as teories.

! As aulas p}'aticas de Euot;uiu‘.jcn eram executadas @W labo atorio de

i Eenolulv._ia‘ na E stagao Bxperimental, efetuadas pelo aluno e Horientadas

‘ pelo pyofessor de Enolobla /
Idem pelos trabalhos de fruticultura e ¥iticultura pelos respectivos
professores, quanto as atividades de curva de nﬁml covas, podas
tratamentos fitoMInitdrios, adubagao; f Lanklo o4 kur(&?

\
\

5— Quais as dificuldades encontradas cowo aluno e depois como professc
J3ia X e i 3
r\:;{'(ilflculc:."c:c:«: u.mcuutradas’pm,@- weu CHSO} foram as flnzmcelr'a:r/

Ld

pois na epcca ndo existiam o internato e o restaurante de estudentes
dispos i.r;?{o, cowo atualmente,

o _ ” 4 " L
Cowo dificuldades no wag 1r:t.ér10’a<= problematicas encontradas sao ‘e
ALAAANNAT?

deficientes ree S winistrar as aulas por ausencia de mter 1als)g
ﬁ,LU
instrumentos

.rabalho com as leveduras ou 11ac’rer1as’e
condic oe'-,- para analise sensor 1a1 wﬁ@a/ﬂ*«t /J(?x‘frka

=\
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Depois de conclufﬁo ¢ segundo graujem que ano o Sr, entrou nesta

scola, como professor ?.

A conclusao do curso técnico ‘m,tnologia&:m 1962, passei a integrar
‘o corpo de funciouarios da?“ﬁo ano de 1977. Antes diﬂtO,GﬁCrCi as
atividades por 12 anos na vjﬁicula Drebher SA,Vinhos e Cham anhas/comt
responsavel analista e posteriormente responsﬁ;el de elaboracio,
Apos este periodo/fui convidado para exercer atividades na Cooperati-

S - ~ : : . 1 o~ 00 walpuco Tewvnn
va Vinicola Sao doaq em Farroupilha, lagte 8casido cancam&%antvmgﬁ%e
participava do grupo de funcionarios da escola,com o periodo de 9 ho-
ras semanais, Dois anos apés,fui convidaddo para participar do corpo
técnico da Companhia Monaco em Bento Gongalves, e ao mesmo tewpo exer-
cia atividades na BScolafcom 0 per(bdo de 11 horas semanais, 50 em

‘g_ W]_,\,Wj i
1979, iniciej es atividadescom 20 horas semanails ysendo coordenador

de uw curso,de.aperfe
Lf C-w”rllt{i-(-*-*i '{.M QAA

E em 1980, passei ao quadro dos funcionarios ,@ 40 horas
e

acn mento em Fiticultura g,gtologia para s ex-
Ay ” " .

\ alunos,

&gkts\*«

sewanais, na area da Bhologia.
\—_

o -

A
6= Voce lewbra

~\

A A

: i 0‘1&“%”*}%;':eu periibdo‘as atividades praticas desenvolviam-se
’ na caniinsllocalizada na ex=cantina experimental da stacdo Eijerimen—
\\QD: tal de'Viticultura e Bﬂo]ogiu, local ondeﬁégtuaﬁ%ska atual cantina da
| EMBRAPA. Naguela ocnsiﬁo|olaho-av3m 0s vinhos de diferentes cepasy
cultivadas pela pré?mﬂqjes1agﬁo experimental, sem aquisigdo de qualque
J qumtidaﬂp de uva dos a ricul tdéres,

&

Mais ‘nvﬂq pelo ano de 197§, foi instalada uma cantina de pequeno
porte mno perimetro das atuais in !nlagé;s dos pavilhoe®s da escola,
onde existem as dependencias da A“COVE- Associacd@o dos funciondfdos
- da Escola, haquele 1ncnl;r_nlizaram—se as operagoes de vinificacao

até o ano de 1978, As primeiras vinificago@s atingiam a quantidade
aproxiadamente de 40,000 ?ujlos de uva anual,
Naquele local foram feitas vinificago®s até 1978, com conservagio em
toneis de wadeira,
| SO em 1979, foi inauﬁurnddlo prédio onde atualwente funciona 'u Callm
. tina da hncula,tvudo coumo diretor=geral o P of. Oscar Lamounier @édo-
\ fredo ufnior, ’fru:.firegﬁo da J& ola o prof: lui hurtman’/e na chefia

. - . ' ] ¥ . A —
do estabelecimento enologico a professora Maria teglina Ferreto Fleres

o —
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Os priwmeiros dlas de aula foram sistidas sen

Um detalbe no desenvolvimento da aula de um dos

sivamente
~ . a4 -~
cava—hg,ﬁhuaumluuﬁragao das

ve.

\

\ 2 - = T
\ riwental de ﬁmﬂlu;la de bento Gongalves,

A
< Yoraw professores durante os tres anos do curso

I &ga'birutor;br

rrof, de Lnologia;Paolo Fenocchio

Prof de Viticultura‘Onofre Pimentel

;L Prof, de

rrof de Ddologia’ Osvaldo Camargo

‘ufwicat Burnet e Fermnando Fasolo.

empresa, ITrata-se do

YiLA escola de Tgcnicos em Viticultura e Enolo ia iniciou suas ativida=-
des no préujo onde atnalmcntorkbcdllvaméﬁg_nb instalacgoes da Eﬁbrapa.
carteiras e com um
guadro=neLro pequeno, i!u'yﬁas apé ,Fordm solucionados estes aspectos
professores, foi sim-
pleswmente aula expositiva e velcz,ﬁ%o final, dm dos alunos interrogou-
solicitanio quando irida comegar aala, ﬂ\ICpr sta " jé comecei hoje"
Iniciamos cow 15 colegas e COHLluiFOQ com 14, por ser O Curso exclu-

diurno, um desistiu por ser filho de Lndu‘trlulfuueﬁﬁedl -

cy *“aurindo Fontani-

Na ocasifio ja existia uma cantinu|conhocidr fantina da gstagﬁo ézpe -

sendo jentdo, diretor o ©r,
' /

de segundo grau;

Amyntas de Ascis Lage e prof de Fruticultura

Prof de Fitopatologia . Dr, Orwuz de Freitas Hivaldo
I &

Ppof de Portugués: José Al Kolling

Prof de Matematica* Dr. Loreno José Dal Sasso.

Prof de E}senho 1écnicozlco Pasquali

prof de Fducagdo I'isicalllaimo Fenmsterseifer
Prof de Lkponomia e ﬁdmiuiatragﬁo}?edro Paulo

\ prof de Pisica: Ur Laimindo Carbalbo

. P{nf. de Ingleés'Lmir Farina

Vv . . >
’s aluno da Jpriweira turuma foram:

José Graz:ia, Delmar Salton, lirwino 2plendor,

. . ”,
Igo (iviero, Jose

A, Porto, Terilio Possamai, Noeli Gujel,

\‘ o - ® .‘ < B /___.—-——'—\\
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Adelina Maria Mussol,

Leooir F

o . D
:rnmucﬂ.

goes para transformar

Zanata

A s
Antonio

Daldissera,

s L . ¥ & " -~ ~ -
rozsa, Jose Zanela, Jo%ao Vignatti, Joao Candido

valdir Cawmerini e Waldo=

»

O Cal) Gaara i
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Por ser a E..Lﬂo ja uwma ciencia em constante evolugao Mde as-

. —~ + . . " ’
nirac8o foi estagiar no exterior,para atualizar a tecnologia enolo=-
i (3 : , &

@wvi«Q"

Isto proporcionou horizontes ce—awe m?wr as coisas pa-

gica,

ra ensinar, programar € desenvolver os trabalhos,

J0 curso realizado em Bordeujpde setembro de 83 a a\:‘or-—'t() de 84, propor:
_)k‘ﬂ\y‘ptsb'gim.ou uma oportunidace grandiosa na aguis IQCIO de 1111'UJF‘?0 conhieci =
e wentos na area emologica, de Viticultura e Fedologia,

o | 0 treinamento de pessoal é condicao basica para desenvolver a comuni
dade de um pais.

( j iiealidade para ensino: -~ na arte do magis terio,

0 Jﬁr ‘ undo Earl Pullias e James "iung‘ o profes . or e um constante pesqui-

2
=

\ egt
-
M . ~ L4 . . .
L cador e como tal deve ter as condigoes hinimas para © exercicio de

uma fun¢@o nobilitante e de responsabilidade,

" | Igualmente no pensauentio de?gra: des pesquisadoril asqual libereau
; Gayon e Dwmyle Pewnaud, em seus tratadog de Enolopia)tewes—ame a lno-
logia u8o € uma ciencia snatemz‘tica" as previso€s nao tem @7ricor qu
elas t®m em outras ciencias, ’
Poxr esta 1'9.2?50, eu penso que oS laboratdérios de Enoq uimica "'u{nn'ca,
Biolog i.;/a] &m de serm fundametdds, devem sofrer sua atualizacgao,
Para o técnico em Bnologia,:ser um profissional capaz de conhecer ,
S op'in:‘rl sobre a qualidade dos v1nhos/é fundamental o laboratroio de
analise sensorial,
<0 por weio das provas organolépticas e o constante treinamentlo, 0
técnico forma e aperfeigoa sua sensibilidade perceptiva do _Fnl-]&-%fe
_ o AL
¢ Outro suporte de grande a.p(‘w-i-o Y% itnologzidé a existencia de recursos
- materiais para o de: envolvimento da Microbiologia (\:1016; ic-:1)0"L‘:(‘: 0
aluno possa identificar a contagrem das leveduras e rm'»i.crr em das
wesuwas,
esundo o professor Saumuel Johnson, a curiosidade ¢ uma das cara-
(‘_L:]‘{f';t‘it‘&_S(':C'T‘Tn‘:! e permungéntes de um intelecto vigoroso, Todo o

pro resso 110 €O hecimento oferece novas perspetivas e produz novos

1 / - . 2 u . Ay ! t - 2
estimulos para maion progresso, L e ‘;r(‘..‘.‘:a.‘.ﬂ:\.to vem e acordo a

2 -~ -
atualizacao e a pesquisa.

D
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W 4 - 4 - A . . . s 5 ~
Na area e Em!n iaga e:1: tencia da cantina de vinificacgao
e condi “_,‘50 de iﬁ‘:"m‘;n wilia para a aprendizagem do e=tudante,

A mensagem desta ocasiao pque deivo aos jovens esiudan I.rlﬂz/ ¢ manter

7 . ~ - . . "
continua atualizagao as tecnicas enolégicas e aproveitar o udxine
enguanto Osa’r.m‘.:r.ntc[corr: todas as regalias a sua ﬂ.l.':p()‘:lf(\oqpm N%é'nat

5 I
al mcmdguo a preco bew acess sivel,

oﬁw&wo\. Ak S 7S AIATIH -






