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1- RELATCR O

A Autarquia Federal Escola Agrotécnica Federal Presidente Juceli -
no Kubstchek, nantenedora da Escol a Agrotécnica Federal Presidente Juceli -
no Kubstchek, teve aprovado, através do Parecer 873/93 da CAPLAN CFE, da

Carta-Consulta para autorizacdo dO  funcionanento do Curso Superior de

Tecnol ogi a em Enol ogi a.

A Mant enedora submete agora, a este Consel ho, o projeto do Curso,

de acordo com o que dispde a Resolucdo 1/93 ~ CFE

Cunpr e informar que "A Com ssdo de Avaliacdo das Escol as
Técni cas Federais, apés a verificagdo "in loco" das condi¢bes instituicio-
nais e extra-institucionais e analise dos dados fornecidos pelas ETFs, pro
cedeu visita de avaliacdo da Escola Técnica Agrotécnica Federal Pr esi den-
te Juscelino Kubstchek, de Bento Gongal ves, recomendando a agilizacdo do
processo de criacdo do Curso Superior de Tecnol ogia emEnologia ...", con-

forme consta do Anexo | | | deste Parecer.

O presente Parecer foi elaborado tendo por base o Projeto e os de-

mai s el ement os constantes do processo.




1 - Bases Legais, Filosoficas, Socio-culturais e Institucionais

0O Projeto atende a Resolucdo 01/93, conceituando adequadanente as ba-

ses filosoficas, legais, socio-culturais e institucionais do curso

2 - (pjetivos
2.1 - ojetivo Ceral

Formagcdo de Tecnol ogo em Enologia nos limtes de profissionalizacao

que cubram as caréncias estritanente técnicas do setor agroindustrial correspondente.
2.2 - Objetivo Especifico

Possibilitar ao aluno do Curso a aquisic¢do de conheci mentos de cara-
ter t ecnol 6gi co, bem conp de habilidades e atitudes que |lhe permtam parti_
cipar de forma responsavel, ativa, critica e criativa na solugdo dos probl enas
brasieliros, de integrar-se na forca de trabal ho do setor e de desenpenhar com segu-

ranca e tirocinio as atribui¢cdes que lhe forem propri as.
3 - Perfil Profissiograficos

Const ados autos do processo caracterizacdo profissional, canpo de

atuacdo e apti ddes pessoais, atendendo o disposto na Resol ugcdo 01/93.

4 - Oganizacdo Curricul ar

0 Curso Superior de Tecnologia em Enologia, organizado em turma uni_
ca e desdobrado em periodos letivos senestrais, terda a duracdo nminima de tres(3)anos,
comumtotal de 2.850 horas de trabal ho escolar efetivo, sendo 1.800 horas - incluin_
do o estagio obrigatdrio supervisionado - constituido de matérias profissionalizantes.
0 estagio obrigatorio supervisionado, a ser cunprido no ultinop senestre letivo, tera
carga horéaria equivalente a 600 horas. A carga horéaria dos denmis senestres sera de
450 horas, distribuidas em dois turnos.

A Instituicdo informa que "para atender o que dispbe a lei 8.663, de
14/ 06/ 93, a carga horéaria bem conpb os objetivos da disciplina de EPB, serdo desenvol _
vidos na disciplina de Sociologia e Politica Agricola. O curso serd acrescido a car
ga horaria, 60 h/a de Educacdo Fisica, perfazendo umtotal de 2.940 h/a.

A organi zagdo curricular pode ser vista no Anexo | deste Parecer.

- Metodol ogi a
A Estrutura Curricular do curso esta voltada para o ensi
no tecnico-cientifico, estabelecendo as bases para um sistena integrado de discipli-
nas que conpdem conteudos interligados, destacando a profunda relagdo existente en_
tre os aspectos tedricos e préaticos.
0 conteldo esta orientado para a pratica, através de uma netodol ogi a

uni ficada e |06gica, evitando-se, assim o0s conpartinmentos estanques entre nodal i dades

diferentes de uma nesna disciplina. 6?



3

A estrutura do curriculo e apresentada de nmaneira dinamca e flexivel
Portanto, a selecdo de conteldos programati cos propde atender o0s seguintes aspectos:

- intensividade, no que se refere ao aprofundanento vertical aferido
ao al uno;

- horizontalidade, guardando estreita correlacdo com as demais disci-
plinas, inposta pela necessidade de interdependéncia de conteuldos;

- énfase na relacdo entre conhecinentos teo6ricos e sua aplicagdo nos
processos produtivos;

- expressiva proporcdo das atividades curriculares serdo desenvol vi das
em | aborat6rios, enpresas vitivinicolas e praticas de canpo;

- integracdo de enpresas, objetivando a eficiéncia econbmica aliada a
preservacdo do neio anbiente e obtencdo de condi ¢cdes de trabal ho que proporci onem

o pleno desenvol vimento das capaci dades humanas.

5 " Corpo Docente

Para a irnplantacdo do Curso serao contratados 29 professores. 0 nunero
de professores para cada disciplina sera o nmininb para o atendinento das exi géncias
didaticas prescritas pelo programa curricular e carga horéaria senestral est abel eci -
da, conforne consta do projeto.

Para garantir um nivel adequado de ensino e manter um intercénbio naior
comoutras institui¢cBes serdo contratados, através de conveni os, Professores Associa-
dos e Professores Visitantes, conpreendendo docentes altamente qualificados, perten-
centes a outras Universidades, ou profissionais de enpresas e denais i nstituicoes,
convi dados para desenvol ver atividades de ensino, projetos de pesquisa ou progranmas
de extenséo.

0 ingresso do docente no quadro de pessoal da Instituicdo se fara a-
traves de concurso publico, conforme |egislacdo vigente.

Poder @0 ser contratados docentes que apresentem conb requisito ninino,
a titulacdo em nivel de poOs-graduagdo para as disciplinas ndo técnicas e larga expe-
riéncia profissional conprovada nas disciplinas técnicas.

A relacdo do corpo docente com a indicacdo das disciplinas e respectiva

qual i ficacdo consta do Anexo Il deste Parecer.

6 - Biblioteca

A Biblioteca possui uma area de 204,60 n2. Possui um acervo de aproxi_
madament e 6000 exenpl ares de livros, nos mais variados assuntos, incluindo Enol ogia,
Viticultura e Agropecuaria, que estdo relacionados ao Curso. Alemdisso , o0 acervo

e conposto por periddicos, fitas de video, fitas cassete, slides, mapas, fotografias,

4

e outros materiai s.
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O acervo de livros utilizado pela area de Enologia e conposto por 355
titulos que correspondem a 650 exenplares. A biblioteca possui 18 titulos de periodi_

cos para a area de enol ogia, sendo 4 correntes.

A biblioteca encontra-se aberta nos trés turnos, de segunda a sexta
feira. Existe livre-acesso ao acervo, sendo que o material esta disponivel para con-
sulta e enpréstinmo domciliar.

Gs autos trazem o plano de expansdo , coma construcdo de um prédio,
onde sera instalada a Biblioteca coma possibilidade de anpliacao fisica para conpor-
tar 15.000 volunes e 300 peri odi cos.

Esta prevista a aquisicdo de livros, assinatura de periodicos técni-

cos e fitas de video cassete, conforme Cronograna de execucgao.

7 - Planejanmento Econbm co-Fi nancei ro

A Instituicdo apresenta o pl anejanento econdm co-financeiro, onde se
destacam as fontes de receita, as despesas e a previsdo de investinentos, que com

preende as diversas etapas de irnplantacdo do curso.

8 - EdificacbGes e Instal acdes

A base fisica para o funcionamento do Curso de Tecnol ogia em Enol ogi a
constara de:

Prédio A - existente com 3116 n?, onde atual mente funciona a indus-
tria vinicola da Escola. Al gumas adaptacdes se fazem necesséarias para atender as nre_
cessi dades técnicas e experinentais previstas no progranma de ensino.

Nas adaptacfes estdo previstas a instal acdo de:

- Laboratério de anélise sensorial

- Sala climati zada para mcrovinificacao

- Miseu de Viticultura e enol ogia

Neste prédi o se desenvolvera as aulas praticas de el aboracédo de Vi -
nhos e derivados de uva, experinentos, mcrovinificacfes e outras atividades ineren-
tes ao curso.

Prédio B - existente com 2.780 n?, constando de una sala de projecoes,
sal a para equi pamentos audi o-vi suai s, saldo de atos, biblioteca, banheiros e uma sal a
para depdsitos.

Nos autos encontra-se o plano de expansdo fisica para atender as neces_
si dades da mel horia da qualidade do ensino, estando projetada confornme planta-baixa em

anexo, a construcdo de dois blocos, comunma area total de 1.480,50 nt.




9 - Laborat6rios

A Instituicdo informa que "o curso técnico de Enologia dispbe de 04

| aborat 6ri os, assimdistribuidos: |aboratério de mcrobiologia, |aboratério de Eno-

logia, l|aboratorio de Enoquimca e laboratoério de Informatica

A descric¢édo dos laboratérios , bem conb os equi panentos existentes '
encontra-se nos autos.

[ VOTO DO RELATOR

D ante do exposto, o Relator vota favoravel mente & autorizacdo (pro-

jeto) para funcionanento do Curso Superior de Tecnol ogia em Enol ogia, a ser m ni s-

trado pela Escola Agrotécnica Federal "Presidente Juscelino Kubstchek", de Bent o
Goncgal ves-RS, nmantida pela Autarquia Federal Escola Agrotécnica Federal "Presidente
Juscelino Kubstchek", com 50 vagas totais anuais.

Aprovado o presente parecer, o referido processo devera ser encam nha_

do a SESu/MEC, para os procedinentos relativos & designacdo da Comi ssdo Verificadora

Il - OCONCLUSAO DA CAMARA

A Canara de Ensino Superior, 2° Gupo, aconpanha o voto do Rel ator.

Sala das Sessoes, em;/; OH de abril de 1994,

Bresidente

Relator




ANEXO |

ORGANI ZACAO CURRI CULAR

Na forma da organizacdo plangjada, as disciplinas que comporédo o0 Curso obedecero a seguinte

distribuicéo:
1°SEMESTRE CH CREDI TO
Matemética 60 4
Fisica 60 4
Estatistica 60 4
Introducdo ao Estudo da Viticultura 90 6
Introduc&o ao Estudo da Enologia 90 6
Lingua Portuguesa | 45 3
Lingualnglesal 45 3
2° SEMESTRE
Viticultura 75 5
Enologial I6) S
Lingua Portuguesa 11 75 S
Lingua Inglesall 75 S
Introducéo ao Estadu da Informética 75 S
Desenho Técnico 7> 5
Educacéo Fisica 30 2
3F’SEMESTRE
Viticulturall 0 6
Enologiall 0 6
Lingua Portuguesa Il 60 4
Linguainglesalll 60 4
Informética Q0 6
Fundamentos da Metodologia da Pesguisa 60 4
Educagéo Fisica 30 2
4° SEMESTRE
Viticultura Il 120 S
Enologia lll 120 8
Economia Vitivinicola 75 5
Extensdo Rurd 60 4
Sociologia e Politica Agricola 75 5
5° SEMESTRE
Viticultura IV 120 8
Enologia IV 120 8
Plangjamento Vitivinicola 75 5
Economia Vitivinicola Il 75 5

6° SEMESTRE
Estégio Supervisionado Obrigatério 600 40



ANEXO | |

6.3 QUADRO DAS DO SO PLINAS E DO GCRPO DOCENTE

Desenho Tecnico

continuacao...

0D | DISCIFLINA SEMESTRE  PROFESSOR TITULACAC DARECLE  EXPERIENCIA
LFE FROFISSIONAL [
01 Introdu¢ac a Enoclogia I Maria Regina F.Flcres ursc Supericr - -Professora de Enolo ﬁ
- Enoquimica Gildo Almeida da Silva de Enologia zia
- Microbiologia -Endloga da Coor.Vin,
Aurora Ltda
02 Introducdoc ao Estudo da I Mara Regina S.Rodriques Mestrado - Professora na EAFPJK
Viticultura Alberto Miele Doutor - Pesquisador da EMBRAPA
|
Humberto Camargo Mestre Pesquisador da EMBRAPA |
]
03 MatemAtica Aplicada I Edgar J.Stello Especializagdoc - Frofessor na EAFPJK i
C4 Fisica I Lourdes Stefenon Especializagao - Professora na EAFPJK
05 Estatistica I Ancila Zatt Espacializagdo - Professora da UCS - “
06 Linqua Portuguesa I I Maria J.Milani Especializacdo = Professora da EAFPJK
07 Lingua Inglesa I I bPeolinda Gasperin Especializagdo - wﬂ.ommmmnwwm da EAFPJK
08 Viticultura, I II Alberto Miele Doutor < - : A.m.mmﬂ&..mm.%ﬁ EMBRAPA
09 Enologia I II Luiz Antenor Rizzon Doutor = w.mmﬂcwm.mﬁon EMBRAPA
10 Lingua Portuguesa II II Maria J, Milani Especializacdo = Professora da EAFPJK
11 Lingua Inglesa II 11 Deolinda Gasperin Especializagdo - Professora da EAFPJK
12 Introdugdo ao Estudo da - Curso Superior
Informatica IT Guilherme da Silva Xavier &nal. Sistema - Professor
13 11 Neiva V, Poletto Especializadao -~ Professora EAFPJK



oD ~ 2ISCIPLINA SEMESTRE PROFESSOR TITULACAD PARECEFR EXPERIENCIA
CEF PROFISSIONAL

14 Viticultura Il 111 Humberto Camargo Mestre - Pesquisador EMBRAFA
15 Enologia II I11 Jean Philippe Revillion Mestrando - Endlogo da M. Q.Hmbq..oz:
16 Lingua Portuguesa III 111 Maria J, Milani Especializagao - Frofessora da EAFEJK
17 Lingua H:mwm_mm I1I IIT Deolinda Gasperin Especializagio - Professora da EAFPJK
18 H:moﬁzmﬁwom II1 Guilherme S, Xavier 2 C. mu@mﬁ..oﬁ. - Analista de Sistema __
19 Fundamentos da Metodologia _

da Pesquisa III Sadi Manfredini Mestre - Pesquisador EMBRAFA
20 Viticultura III v Gilmar B. Kuhn memnwmﬂmmnmo - Pesquisador EMBRAPA __
21 Enolegia IIT v [uiz Antenor Rizzon Doutor - Pesquisador EMBRAPA “.
22 Econamia Vitivinicola I v Sadi Manfredini Mestre - mwmﬂ_t..mm&ow EMBRAF:
23 Extensao Rural v Ciro Pavan Especializagio -~ Técnico Coop. Aurcra
24 Sociologia e Politica

Agricola v Jeanete H. Antunes Mestre 96/74 Professora _
25 Viticultura IV \Y% Ciro Pavan Especializagdo -~ Técnico Coop. Aurcra
26 Enologia IV \Y Lucindo Copat Especializagdo - Endloge Salton S,A.
27 Planejamento Vitivinicola \' José F.S. Protas Mestre - Pesquisador EMBRAF:
28 Fconamia Vitivinicola II v Sadi Manfredini Mestre -~ Pesquisador EMBRAFA
29 Educacao Fisica II e III Silvano Milani Especializacao - Professor EAFPJK




ANEXO 111 PN

SERVICO PUBLICO FEDERAL

OF. N° O04/93/CA/ETFsS/SEMET/MEC
17/03/93

Do : Coordenador da Com ssdo de Avaliacdo das ETFs

Ao : Dr. NAG B LEI TUNE KALI L
Secretario de Educacdo Média e Tecnol 4gica

Senhor Secretéari o,

Tendo emvista o disposto na Portaria M
nisterial n°® 1753, de 25/11/92, e na Portaria n®° 661, de 30
de novenbro de 1992, da Secretaria de Educacdo Média e Tecno
| 6gi ca, apresentanps a V. S2., emanexo, as conclusdes e reco
nmendagfes do Relatorio Final de Avaliacdo das Escol as Técni -
cas Federais, comvistas a gradativa transformacdo das nes-
mas em Centros Federai s de Educacdo Tecnol 6gi ca (CEFETs), so
licitando o seu encani nhamento ao Sr. Mnistro da Educacéo
e do Desporto.

Cunpre observar que, emprincipio, as Es
col as Técnicas aval i adas apresentam condi ¢cbes que reconen-
dam a sua transfornmacdo em CEFET.

Val e salientar que o escal onanmento da im
pl ant acdo sugerido pela Com ssdo ndo se constitui em o&bice
a que outras ETFs possam ser inplenentadas de imnediato em
CEFET, nmesmp porque, todas as Escol as deverdo apresentar o
seu respectivo projeto de inplantacéo.

- At enci osanent e,

e

Coordenador da Comissao



OONCLUSCES E RECOVENDAQCES

A Conm ssdo de Aval i acdo das Escol as Técni cas Federais, apés a

verificacdo "in loco" das condi¢bes institucionais e extra-institucionais
anal i se dos dados fornecidos pelas ETFs, e tendo por base os critérios de:

- gradativa transfornmacgao;
- escol ha de uma ETF por regi &o;
- potenci al i dade soci o- econdni ca da regi &o;

- condi ¢Bes institucionais da ETF.

e

Concl ui u pel as segui ntes propost as:

1 - Recormendar a transformacéo e inplenentacdo inediata das

segui ntes ETFs em CEFETSs:

Regi &0 Norte: ETF/ Par &

Regi 80 Nor dest e: ETF/ Per nanbuco

Regi 80 Centro-Qeste: ETF Goi as

Regi 80 Sudeste: ETF/ Espirito Santo
Regi 80 Sul : ETF Santa Catarina

Reconendar, tanbém a transformacédo e inplenentacdo i me-
diata da EIF de Canpos em CEFET, tendo emvista a alta
pot enci al i dade da regi 80 norte flum nense, a qualificacéo
da referida Escola e de parcerias j& existentes com em
presas dos poélos sucro-alcooleiro e petrolifero no desen-
vol vinent o da educagdo tecnol 6gi ca da regi ao.

3 Reconendar a transformacdo e inplenentacdo a curto prazo
das segui ntes ETFs em CEFETs:
ETFs de Pel otas, Sdo Paul o, Ceara, A agoas. Paraiba, R o
G ande do Norte e Quro Preto.

4 Recormendar a transformacdo e inpl enentagdo a nédio prazo

da segui ntes ETFs em CEFETSs:
ETFs do Arazonas, Mato Grosso, Piaui e Sergipe.



5 - Reconmendar a ndo transformacdo da ETF de Qimca/RlI em
CEFET, tendo em vista a sua natureza e especifi ci dades,
bem cono sua proxi m dade do CEFET/ RJ.

6 - Recomendar a todas ETFs, cono condi ¢cdo prelimnar de sua
transfornagcdo em CEFET, a el aboracdo do respectivo proj e-

to de transfornacéo.

7 - Recomendar a criacdo do S stena Naci onal de Educac&o Tec-
nol 6gi ca, constituido pelas instituicdes que atuam na
area de educacado tecnol 6gica, emtodos os setores da eco-

nom a.

8 - Recomendar a instituicdo de uma Com ssdo Nacional de Edu-
cacao Tecnol 6gi ca, de carater pernmanente, como objetivo
de assessorar 0 Mnistério da Educagcdo e do Desporto em

assuntos inerentes a educacgdo tecnol égi ca.

Adi ci onal mente, a Com ssdo procedeu a visita de avaliagdo da
Escol a Agrot écni ca Federal Presidente Juscelino Kubitschek, de Bento Gongal -
ves, reconendando a agilizagcdo do processo de criacdo do Qurso Superior de
Tecnol ogi a em Enol ogi a, atual nente emtranitacdo no Consel ho Federal de Edu-

cacéo.



